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Justification 
 

The voluntary standards (either retail or manufactured food) provide a framework for self‐
assessment of regulatory programs. Along with the self‐assessment, these standards encourage 
programs to meet a minimum standard and encourage proactive development of processes to exceed 
the minimums and to ultimately prevent foodborne illness. 
 

FDA’s Food Code is revised on a 4‐year cycle (with a supplement issued on the intervening 2‐
year cycle). The Food Code is designed to reflect the latest scientific principles that are arrived at 
through a consensus approach with the Conference for Food Protection. This mechanism allows for the 
input of regulatory, academic, industry, and consumer groups to be incorporated into the changes. 
 

Environmental assessments 
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